BIEBMUXS

DEARVVASVUOHTA

Suovasbiergu pitaldibbis

Borramusat
ALBMI/BUONIJUS: SALAHTTA:
2,5 dl loahppelakca 1 1avki
1 tb vilgeslavkebulvarat % gurkd
1 tb honnet 1 vaibmosaldhtta
% tb salttit (dahje earaldgan salahtta)

% tb bihpporat

DAGA NA:

o

Rahkat alggos dlmmi/butnjosa. Seagut loahppelavcca,
vilgeslavkebulvariid ja honnega bollui. Lasit salttiid ja bihpporiid.
Fiero borranbasttiin ja bija almmi/butnjosa galmmihanskabii dan
botta go rahkadat saldhta ja bierggu.

Smavve lavkki, gurkkd ja saldhttalasttaid. Bija daid bollui ja seagut
borranbasttiin ja borrangaffaliin.

Cuovo pitalaibepdhkas laibbiid liggenneavvaga. Bija
steikenommana liegganit neavvaga mielde, ja ligge laibbiid nu go
bagaduvvo. Valdde pitaldibbiid olggos steikenommanis, muitte
darjjaldagaid, ja bija daid steikenristta ala. Divtte ¢oaskut.

Cdba suovasbierggu.

Solgat vuoja baistebannos. Go vuodja heaitd $njirramis, de lea
doarvai bahkas. Bija su. 1/3 biergocabahasain baistebannui ja
steike moadde minuhta. Jorahala biergguid steikenspoaduin.
Lokte steikejuvvon biergguid tallerkii.

Solgat lasi vuoja baistebannos ja steike visot bierggu seamma
ladje.

Go leat geargan steikemis, sahtat buot bierggu bidjat fas
baistebannui.

Darjjo saldhta, almmi/butnjosa, ldibbiid ja biergguid iesgudet lihtis,
vai juohkehas ie$ beassa valdit maid haliida.

SUOVASBIERGU JA MUDUIL:
400 g suovasbiergu
Baistevuodja dahje -olju

4 roavva pitalaibbi

® 30 min
H 4 olbmui

REAIDDUT:

e 2 bollu

e Lihtarmihttu

e Teadjabaste

e 2 borranbastte
e Gohkkenniibi

e Cahpanfiellu

¢ Borrangaffal

e Darjjaldagat

e Steikenrista

e Viehkat

¢ Beavdeniibi baistevudjii
¢ Bdistebanno

e Steikenspoaddu
e Tallearka

calliidlagadus.org/biebmu/




